MEIEREI IM STADTPARK

18.00 - 22.00

Spargelsalat mit Wiesenkerbel, Bio Ei, Radieschen, Holunderblute & Leinsamen ©0Q0O 24
2021 Sauvignon Blanc “Sommelier Friends”, Jaunegg / Eichberg-Trautenburg
oder
Gebeizte Lachsforelle mit Fenchel, Chupetinhos & Zitrusfruchten @@ © 26

2022 Morillon “Ehrenhausen” Maitz / Ehrenhausen

Sipwasser Fischeintopf mit Wirsing, Fenchel & Salzkapern ®®@ 00 22
2022 Zierfandler “Ofzler”, Alphart am Muhlbach / Traiskirchen

oder

Geschmorte & gefullte Spitzpaprika mit Holunder, Emmerweizen & Ziegenfrischkase ®@0©®© 24/29
2021 Tadganan Tinto, Bodega Envinate / Tenerife

Gegrillle Austernpilze mit Sellerie Ribiseln & Graupen ®@O® 24/27
2023 "“Vogelfrei white”, (CB,GB, PF), Sadie Family, Swartland / Sudafrika

oder

Gebratener Karpfen mit Vogerlsalat Spinat, cremigen & knusprigen Quinoa & Rettich @@0O®© 29/36
2019 Chablis TerCru “Fourchaume”, Christophe et Fils / Burgund - Frankreich

Uber Holzkohle gegrilltes Hausschwein mit Grunspargel, Goldrube, Limette & Lauch ®© 29
2017 St. Laurent “Frauenfeld”, Johanneshof-Reinisch / Tattendorf

oder

Ziegenkitz mit jungen Erbsen, Zuckerschoten & Rhabarber ®© 0O 34
2017 Blaufrankisch “Bela Joska”, Wachter-Wiesler / Deutsch-Schutzen

Affinierter K&s @ 4 sorten) aus unserer Meierei ©
2018 Late Bottled Vintage Port, Dow s / Portugal

oder

Schwarze Ribisel mit Zitronenbohnenkraut Eis, Basilikum Granitée & Zitruskrautern @®@®® 15
2017 Sekt "Reserve Rosé Brut”, Zuschmann-Schéfmann / Martinsdorf

I
Streuselkuchen & Kompott vomRhabarber mit Kokos Praliné & Vanille Eis ®00® 18

2011 Riesling “Erdener Treppchen” Spatlese, Dr. Loosen / Bernkastel - Mosel
oder

Schokoladentarte mit Salbei, infundierten Birnen, Szechuanpfeffer & Birnensorbet ®O©® 18
2011 Rotgipfler-Zierfandler Beerenauslese, Freigut Thallern / Gumpoldskirchen

M °¢ L Ganc 8s.- + 49~ MIT .
e n S cang 99.- + 49,- MIT We I n
6 GANG 110,- + 56,- MIT
MENU M1t KASE unp/opeEr DESSERT
Beef Tatar vom Weiderind mit Avocado, Senf, schwarzem Knoblauch & Sauerteig—Brot ®O®0O® 29/928
Kalbs Beuscherl mit Schnittlauch-Knodel und Majoran @O OO ® 22/28
Steirereck” Gulasch mit gebratener Semmel—Lauchschnitte ®O©GO® 22/28

Wiener Schnitzel vom Milchkalb mit Heurigen Erdapfel ®©®© 29
oder Erdapfel-Vogerlsalat ®OQO® 32

JSteirereck* Kaiserschmarr‘n mit Zwetschken Roster (30 Minuten) (im Mena fur 2 Pers.) @O® 18

GEDECK 4

Gerne kénnen Sie unsere Klassiker auch in Ihr Menu fauschen
Wir bitten um Verstandnis, dass es bei Anderungen zu einem Aufpreis kommt

Allergeninformation
®-Glutenhaltiges Getreide / ®-Krebstiere / ©-Eier / ®-Fisch / ®-Erdnuss / ®-5Soja / ©-Milch
@ -Schalenfruchte / O-Sellerie / ®-Senf / ®-Sesam / @-Sulfite / ®-Lupinien / ®-Weichtiere




