
M E N Ü

6 – G A N G – M E N Ü     245

mit Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +115

7– G A N G – M E N Ü     265 

mit Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +130

W A S S E R M E L O N E N  R E T T I C H

Wassermelonen Rettich mit  Shi i take,  Buttermi lch & Pimpernel le  ������
2023 Grüner Velt l iner „Projekt Granit “ ,  Weingut Esterhazy / Trausdorf a.d. Wulka - Burgenland

oder

M I L C H K A L B S  Z U N G E 

Milchkalbs Zunge mit Kressewurzel ,  Mari l le & Hirschbirne  ����
2022 Xarel-Lo "Deix" ,  Joan Rubio / Penedès - Spanien

|

F E N C H E L

Fenchel mit  Hanfsamen, Salzfeigen & Liebstöckel  ��
2016 Gelber Muskatel ler "Gamlitz" ,  Satt lerhof / Gamlitz - Steiermark

oder

S O L O  S P A R G E L

Marchfelder Solo Spargel mit  Feigenblatt  & Rhabarber  ��
2020 Pinot Blanc "Steinweingarten" ,  Georg Pr ieler / Schützen am Gebirge - Burgenland 

|

A A L

Aal mit  Frühkraut ,  Maiwipfer l  & Pfefferoni ���
2023 El  Carner (Grenache Gris ,  Macabeu) ,  Matassa - Tom Lubbe / Roussi l lon - Frankreich 

oder

H E C H T

Hecht mit  Süßerdäpfel ,  Zi t ronen Thymian & Rosa Bianca  ����
2022 Savagnin "Prémice" ,  Dolomies - Cél l ine et Steve Gormal ly / Jura - Frankreich

|

S C H W E I N S  S C H L E P P

Schweins Schlepp mit Mangold,  Peri l la & Johannisbeeren  ��
2023 Barley Wine "HORTA - Barrel  Aged",  Bevog Brewery / Bad  Radkersburg - Steiermark 

oder

A U S T E R N P I L Z

Black Pearl  Austernpi lz mit  Blutorange, Kerbelwurzel & Puntarel le  ��
2019 Urwerk "S" ,  E.  Tr iebaumer / Rust - Burgenland

|

S C H U L T E R S C H E R Z E L

Gekochtes Schulterscherzel mit  Krenblatt ,  Kapuzinerblüte & Semmelkren  ����
2015 St.  Laurant "Holzspur" ,  Johanneshof Reinisch / Tattendorf - Thermenregion

oder

Z I E G E N K I T Z

Ziegenkitz Schulter mit  jungen Erbsen,  Rhabarber & Pimpernel le  ����
2021 Lousas "Viñas de aldea",  Bodega Envinate / Ribeira Sacra - Spanien

|

A F F I N I E R T E R  K Ä S E  A U S  U N S E R E R  M E I E R E I  �
 2018 Marsala "Vigna la Miccia- Superiore Oro Riserva" ,  Marco de Bartol i  /  S iz i l ien - Ital ien

oder

B I T T E R O R A N G E

Schönbrunner Bitterorangen mit Buttermi lch,  Wabenhonig & Blütenpol len  �
NV Honigwein - Met aus Blütenhonig,  Landesgut Warth / Warth - Niederösterreich

|

B I R N E

Wil l iams Birne mit  Anis ,  E lsbeeren & Schokolade  ���
2016 Riesl ing "Zelt l inger Sonnenuhr" Auslese,  Joh. Jos.  Prüm / Mosel - Deutschland

oder

R H A B A R B E R

Rhabarber mit  Stachelbeer,  Erdmandel & Ampfer  ��
NV Sake Junmai Rosé,  Amabuki / Saga - Japan 

Wir bitten um Verständnis ,  dass wir  unser Steirereck Menü ausschl ießl ich t ischweise anbieten.
Für Änderungen im Menü er lauben wir  uns einen Aufpreis zu verrechnen.



M IT TAG S – M E N Ü  4 – G A N G     170
mit Käse und /oder Dessert

mit  Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +80

M IT TAG S – M E N Ü  5 – G A N G     190   
mit  Käse und Dessert

mit  Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +95

M I T T A G  I M  S T E I R E R E C K

M I L C H K A L B S  Z U N G E  mit  Kressewurzel ,  Mari l le & Hirschbirne  ����  46

W A S S E R M E L O N E N  R E T T I C H  mit Shi i take,  Buttermi lch & Pimpernel le  ������  44

S A I B L I N G  im Bienenwachs mit  gelber Rübe, Pol len & Rahm  ��  52

B E R G F O R E L L E  mit Süßerdäpfel ,  Grapefruit  & Zuckermelone  ��  48

Altwiener H O C H Z E I T S  S U P P E  mit  Leberknödel ,  Gr ießnockerl , 

Mi lzschnitte & Grammelstangerl   �����  24

|
 M A R C H F E L D E R  S O L O  S P A R G E L  mit Feigenblatt  & Rhabarber  �� 44 

C A V I A R  &  L I N S E N  mit  Banane & Speck  ��� 75 ( im Menü +15)

Black Pearl  A U S T E R N P I L Z  mit  Blutorange, Kerbelwurzel & Puntarel le  ��  46

H E C H T  mit  Süßerdäpfel ,  Zi t ronen Thymian & Rosa Bianca  ����  48

K A L B S B E U S C H E L  mit  Schnitt lauch-Knödel & Majoran  ������  36

G U L A S C H  vom Almochsen mit  gebratener Semmel–Lauchschnitte  ����  36

|
L A U C H H E R Z  mit  Kochsalat ,  Orangenblüte & Salzmari l le  �����  52

A M U R  K A R P F E N  mit  Grünspargel ,  Frühl ingskräuter & Kumquats  �����  58

S T Ö R  mit  Gin Dirndln ,  Karf iol ,  Romanesco & Pericon  ������  65  ( im Menü +10)

 Z I E G E N K I T Z  N I E R E  mit  Spitzpaprika,  Kressewurzel & Mönchsbart  ��  62

W I E N E R  S C H N I T Z E L  vom Milchkalb mit  Peters i l ien–Erdäpfel  ���  42 

Gekochtes S C H U L T E R S C H E R Z E L  mit  Krenblatt ,  Kapuzinerblüte & Semmelkren  ����  58

S C H N E E B E R G L A N D  E N T E  mit  Spitzkraut ,  Quitte & Knol lenziest  ���  62

Z I E G E N K I T Z  S A T T E L  mit  Löwenzahn,  Steinklee & Buddhas Hand Zitrone  ����
 für 2 Personen - pro Person  62  ( im Menü +10)

|
A F F I N I E R T E  K Ä S E  aus unserer M E I E R E I  �

oder

S C H Ö N B R U N N E R  B I T T E R O R A N G E N  

mit  Buttermi lch,  Wabenhonig & Blütenpol len  �  24

|
M A N D A R I N E  &  C A L A M A N S I  mit Kerbelwurzel & Bitterorangen Blüte  ����  28

 A L E X A N D E R  L U C A S  Birne mit  Bienenwachs ,  Molke & Heiden  ��  26

M I S P E L N , Veilchen & Fr i t taten  ���  28

 M O H N N U D E L N  mit  Zwetschkenröster–Eis  ����  28

R H A B A R B E R  mit  Stachelbeer,  Erdmandel & Ampfer  ����  28

A L L E R G E N I N F O R M A T I O N  

�–Glutenhaltiges Getreide / �–Krebstiere / �–Eier / �–Fisch / �–Erdnuss / �–Soja / �–Milch      

  �–Schalenfrüchte / �–Sel ler ie / �–Senf / �–Sesam / �–Sulf i te / �–Lupinien / �–Weichtiere

G E D EC K     9 ,5


