MENU

WASSERMELONEN RETTICH

Wassermelonen Retftich mit Shiitake, Buttermilch & Pimpernelle ®@O®G OO
2023 Gruner Veltliner ,Projekt Granit®, Weingut Esterhazy / Trausdorf a.d. Wulka - Burgenland

oder

MILCHKALBS ZUNGE

Milchkalbs Zunge mit Kressewurzel, Marille & Hirschbirne ®@®©@®
2022 Xarel-Lo “Deix”, Joan Rubio / Penedés - Spanien

|
FENCHEL

Fenchel mit Hanfsamen, Salzfeigen & Liebstéckel ®©
2016 Gelber Muskateller “Gamlitz”, Sattlerhof / Gamlitz - Steiermark

oder

SOLO SPARGEL
Marchfelder Solo Spargel mit Feigenblatt & Rhabarber ©©

2020 Pinot Blanc “Steinweingarten”, Georg Prieler / Schufzen am Gebirge - Burgenland

AAL
Aal mit Frahkraut, Maiwipferl & Pfefferoni ®©0©

2023 El Carner (Grenache Gris, Macabeu), Matassa - Tom Lubbe / Roussillon - Frankreich

oder
HECHT
Hecht mit Superdapfel, Zitronen Thymian & Rosa Bianca ®@@®©G© O

2022 Savagnin “Prémice”, Dolomies - Célline et Steve Gormally / Jura - Frankreich

SCHWEINS SCHLEPP

Schweins Schlepp mit Mangold, Perilla & Johannisbeeren ®©®
2023 Barley Wine "HORTA - Barrel Aged”, Bevog Brewery / Bad Radkersburg - Steiermark

oder

AUSTERNPILZ

Black Pearl Austernpilz mit Blutorange, Kerbelwurzel & Puntarelle ©@©®
2019 Urwerk “S”, E. Triebaumer / Rust - Burgenland

|
SCHULTERSCHERZEL

Gekochtes Schulterscherzel mit Krenblatt, Kapuzinerblute & Semmelkren @O0 ®
2015 St. Laurant “Holzspur”, Johanneshof Reinisch / Tattendorf - Thermenregion

oder

ZIEGENKITZ
Ziegenkitz Schulter mit jungen Erbsen, Rhabarber & Pimpernelle ®©G0O

2021 Lousas “ViAas de aldea”, Bodega Envinate / Ribeira Sacra - Spanien

|
AFFINIERTER KASE AUS UNSERER MEIEREI ©

2018 Marsala “Vigna la Miccia- Superiore Oro Riserva”, Marco de Bartoli / Sizilien - Italien
oder

BITTERORANGE

Schonbrunner Bitterorangen mit Buttermilch, Wabenhonig & Blutenpollen ©
NV Honigwein - Met aus Blutenhonig, Landesgut Warth / Warth - Niederésterreich

BIRNE
Williams Birne mit Anis, Elsbeeren & Schokolade ®©0©

2016 Riesling “Zeltlinger Sonnenuhr” Auslese, Joh. Jos. Prum / Mosel - Deutschland
oder

RHABARBER
Rhabarber mit Stachelbeer, Erdmandel & Ampfer ©©

NV Sake Junmai Rosé, Amabuki / Saga - Japan

Wir bitten um Verstandnis, dass wir unser Steirereck Menu ausschlieplich tischweise anbieten.
Fur Anderungen im Menu erlauben wir uns einen Aufpreis zu verrechnen.

6—-GANG-MENU 245 7T-GANG-MENU 265
mit Getrankebegleitung (1 Glas pro Gang) +115 mit Getrankebegleitung (1 Glas pro Gang) +130

IN‘
S



MITTAG IM STEIRERECK

MILCHKALBS ZUNGE mit Kressewurzel, Marille & Hirschbirne @®0® 46
WASSERMELONEN RETTICH mitShiitake, Buttermilch & Pimpernelle ®@0GOGOO® LL
SAIBLING im Bienenwachs mit gelber Rube, Pollen § Rahm ©®© 52
BERGFORELLE mitSuperdapfel, Grapefruit & Zuckermelone ©© 48

Altwiener HOCHZEITS SUPPE mit Leberknodel, GriePnockerl,
Milzschnitte & Grammelstangerl @OE®OG 24

MARCHFELDER SOLO SPARGEL mitFeigenblatt & Rhabarber ©© 44
CAVIAR & LINSEN mit Banane & Speck ©®® 75 (im Menu +15)
Black Pearl AUSTERNPILZ mit Blutorange, Kerbelwurzel & Puntarelle @O L6
HECHT mit SuBerdapfel, Zitronen Thymian & Rosa Bianca ®0OOO L8
KALBSBEUSCHEL mift Schnittlauch-Knodel & Majoran @O0OG@O® 36

GULASCH vom Almochsen mit gebratener Semmel—Lauchschnitte ®@©G0O 36

LAUCHHERZ mit Kochsalat, Orangenblute & Salzmarille ©@®0O0®O© 52
AMUR KARPFEN mit Grunspargel, Frahlingskrauter & Kumquats ®@O@®@O0O 58
STOR mit Gin DirndIn, Karfiol, Romanesco & Pericon @@®@®O® 65 (im Ment +10)
LZIEGENKITZ NIERE mit Spitzpaprika, Kressewurzel & Monchsbart @O 62
WIENER SCHNITZEL vom Milchkalb mit Petersilien—Erdapfel ®O© L2
GekochtesSCHULTERSCHERZEL mit Krenblatt, Kapuzinerblute & Semmelkren ®@Q0O® 58
SCHNEEBERGLAND ENTE mit Spitzkraut, Quitte & Knollenziest @@®0® 62

LIEGENKITZ SATTEL mit Lowenzahn, Steinklee & Buddhas Hand Zitrone ®@©©O

fur 2 Personen - pro Person 62 (im Menu +10)

AFFINIERTE KASE cusunserer MEIEREI ©
oder

SCHONBRUNNER BITTERORANGEN
mit Buttermilch, Wabenhonig & Blutenpollen © 24

MANDARINE & CALAMANSI mit Kerbelwurzel & Bitterorangen Blute ®O@® 28
ALEXANDER LUCAS Birne mit Bienenwachs, Molke & Heiden ©@® 26
MISPELN, Veilchen & Frittaten ®©@0O 28
MOHNNUDELN mit Zwetschkenroster—Eis ®OQ® 28

RHABARBER mit Stachelbeer, Erdmandel & Ampfer ®@OG® 28

ALLERGENINFORMATION
® —Glutenhaltiges Getreide / ®—Krebstiere / © —Eier / ® =Fisch / ®—Erdnuss / ®=Soja / © —Milch
® —Schalenfruchte / © -Sellerie / ®—Senf / ®—-Sesam / © —Sulfite / ® —Lupinien / ®—-Weichtiere

MITTAGS—MENU 4—GANG 170 MITTAGS—MENU 5—GANG 190
mit Kase und /oder Dessert mit Kase und Dessert
mit Getrankebegleitung (1 Glas pro Gang) +80 mit Getrankebegleitung (1 Glas pro Gang) +95
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